
S z i l v e s z t e r i  M e n ü

K a c s a r a v i o l i

P r e - D e s s z e r t
Egy kifinomult íztisztító, amely előkészíti a terepet a végső élvezetnek

A M U S E - B O U C H E

S z e n t  J a k a b  K a g y l ó  C e v i c h e

Egy kortárs alkotás, amely a gasztronómiai élményt emeli

Eper, pezsgő, fehércsokoládé mousse egy csipetnyi arannyal

Frissítő kompozíció uborkával, metélőhagymával, mangóval és egy
csipetnyi füstölt paprikával

Mesterien elkészítve füstölt padlizsánkrémmel, i l latos jus-val, ropogós
burgonyával és karamell izált hagymával

Finoman tálalva barnavajjal, vad gombákkal, kacsamájjal és metélőhagymával

Sertéshasalja, beluga lencsével, paprikával, gazdag jus-val, égetett zellerrel és
bársonyoszellerkrémmel kísérve

A degusztáció ára 75 000 HUF személyenként.

Áraink tartalmazzák az áfát. A végösszeg hez 15%-os szervízdíjat adunk hozzá.

Kérjük, előre értesítsen minket, ha bármilyen allergiája vagy diétás igénye van.

D e s s z e r t

W A G Y U  S T R I P L O I N

Á f o n y á s - r o z m a r i n g o s   m o l e k u l á r   s z f é r a

Beluga kaviár és Osztriga elegánsan párosítva céklával, tengeri
spárgával és egy pohár pezsgővel

P r é m i u m   P á r o s í t á s

Egy kifinomult kezdet, amely felébreszti az érzékeket

M a n g a l i c a


